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 DÉFEND VOTRE
POUVOIR D’ACHAT

BVM
DÉFEND

VOTRE

POUVOIR

D’ACHAT

Prospectus valable
du 01/02/2025 au 31/03/2025

colis Économiques

LOT à 109.95 €

LOT GASTRONOMIQUE
à 169.95 €

1 kg Bifteck (tende de tranche)

 Bavette d’Aloyauou

6 Biftecks Hachés (de 100 g env.)
provenant de morceaux dénervés, dégraissés

1 kg Rosbif   (tende de tranche)

1 kg Côtes de Porc toutes catégories

1 kg Escalope de Poulet

2 kg Cuisses de Poulet avec dos

1 kg Saucisses de Toulouse

Vous pouvez changer 2 articles maximum dans ce lot

128.65 €
Valeur réelle :

22.90

9.30

22.90

7.95

11.90

9.00

9.95

1 kg Rôti de Porc Orloff   (longe sans os) 12.90

(10 articles)

(15 articles)

1 kg Émincé de Volaille mariné 13.95

1 kg Bifteck (tende de tranche)

 Bavette d’Aloyauou

10 Biftecks Hachés (de 100 g env.)
provenant de morceaux dénervés, dégraissés

1 kg Rosbif   (tende de tranche)

1 kg Côtes de Porc toutes catégories

2 kg Cuisses de Poulet avec dos

1 kg Escalope de Poulet

1 kg Escalope Jurassienne

Vous pouvez changer 2 articles maximum dans ce lot

190.89 €
Valeur réelle :

22.90

14.50

22.90

7.95

9.00

11.90

13.90

1 kg Émincé de Volaille mariné 13.95
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lot flash

49.60 €
Valeur réelle :

6 Biftecks Hachés (de 100 g env.)

1 kg Côtes de Porc
toutes catégories

5 Cordons Bleus (5 x 125 g)

1 kg Escalope de Poulet

14.50

9.30

7.95

5.95

11.90

*

***

**

**

43.95 €

provenant de morceaux 
dénervés, dégraissés

Vous pouvez changer 2 articles maximum dans ce lot

lot spÉcial 
du mois 64.95 €

73.79 €
Valeur réelle :

10 Cordons Bleus (10 x 125 g env) 9.95*** 

1 Poulet jaune prêt à cuire (1.300 kg env.) 7.70* 

LOT viande rouge 59.95 €
(4 articles)

1 kg Bifteck (tende de tranche)

 Bavette d’Aloyauou
22.90* ou ** 

* ou ** 

1 kg Rosbif (tende de tranche)

 ou Pièce à Fondue (tende de tranche) 

* ou ** 

ou 1 kg Bourguignon
(extra maigre) 

12.40

* ou ** 

72.70 €
Valeur réelle :

COLIS
ÉCONOMIQUES

22.90

1 kg Boeuf Haché en vrac** 
14.50

1 kg Langue de Boeuf
sauce piquante

***

8 Biftecks Hachés (de 100 g env.)
provenant de morceaux dénervés, dégraissés

1 kg Côtes de Porc toutes catégories

10 Cordons Bleus (10 x 125 g)

1 kg Escalope de Poulet

1 Poulet Jaune prêt à cuire (1.300 kg env.)

1 kg Rôti de Porc (filet)

12.40

7.95

9.90

9.95

11.90

7.70

13.99

** 

* 

* 

*** 

** 

* 

*** 

POUR VOS SOIRÉES
ENTRE AMIS

à votre service 

PLATEAU
PIERRADE

(6 personnes)

Présentation sur plat

762/1012
Soit 233 g env.

4.98€/personne env.

Filet Canard
(400 g)

* 

Filet de Poulet
(400 g)

** 

Boeuf 
rumsteck (600 g)

* ou ** 

29.90 €/pièce

PLATEAU
RACLETTE

(4 personnes)

Présentation sur plat

295

Jambon blanc
supérieur
(4 tranches)

*** 

Jambon sec
(4 tranches)

Bacon
(4 tranches)

Rosette
(8 tranches) 

Salami
(8 tranches) Saucisson

à l’ail
(8 tranches)

 
Fromage
à Raclette
tranché
(800 g)

Soit env. 6.73 €/personne

*** 

*** 

*** 

*** 

*** 

*** 
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Les prix de ce prospectus sont des prix indicatifs qui peuvent varier
à la hausse ou à la baisse selon les cours du marché.

* ou ** 

Vous venez
pour le prix,
vous revenez

pour la qualité

colis Économiques

26.90 €/pièce

Soit 3.800 kg env. au prix moyen de 15.78 €/kg env.

1 kg Lasagnes à la Bolognaise 7.90*** 

Soit 10.600 kg env. au prix moyen de 10.37 €/kg env.

1 kg Rôti de Porc (filet) 9.90* 

8 Milanaises de volaille (env. 1.200 kg les 8 p.) 13.99*** 

1 kg Saucisses de Toulouse 9.95*** 
1 kg Lasagnes à la Bolognaise 7.90*** 

1 kg Langue de Boeuf sauce piquante 14.50*** 

Soit 16.750 kg env. au prix moyen de 10.15 €/kg env.

Soit 4.225 kg env.
au prix moyen de 10.40 €/kg env.

8 Milanaises de volaille
(env. 1.200 kg les 8 p.)

Soit 7.550 kg env.
au prix moyen de 8.60 €/kg env.

PRODUITS ÉLABORÉS EN NORMANDIE 

N’allons pas chercher
plus loin ...

* ** ***  Origine France  Provenance U.E Élaboré(e) en France 

LANGUE DE BOEUF
sauce Piquante

(barquette d’ 1 kg)

LASAGNES
à la Bolognaise

(barquette d’1 kg)

BOUCHÉE
à la Reine

(3.50 €/la pièce de 160 g)
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1 Barquette : 14.50 €

2 BARQuettes : 27.00 €

1 Barquette : 7.90 €

2 BARQuettes : 14.90 €

5 AchetÉes
=

1 Offerte
Soit 17.50 le lot de 6 pièces

ou 2.92 €/p si acheté par 6 pièces

8 Biftecks Hachés (8 x 100 g env.)
provenant de morceaux dénervés, dégraissés
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361

810

275-1094
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247
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Commande minimum pour 10 personnes

Filet
de Poulet
(barquette de 2.500 kg)

9.90 €/kg**
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Pour l’Apéro : 
1 tranche de pâté en croûte

au canard Richelieu

- 1 tranche de jambon blanc
ficelle avec couenne

- 1 tranche d’andouille de Guéméné

- Filet mignon de porc fumé
 (50 g env. par personne)

- Rillettes d’oie
(30 g. env./personne)

1ère Entrée 

2ème Entrée 

Buffet de viandes froides

Salades composées

: 
Coupe fraîcheur : 

Salade de gambas aux mandarines
avec ses tomates cerises

(présentation individuelle - la pièce de 100 g env.)

:
Plateau de charcuterie :

- 1 tranche de rosette

- 2 tranches de saucisson à l’ail

- Pâté de lapin
(30 g. env./personne)

 :
1 tranche de rôti de boeuf cuit
1 tranche de rôti de porc cuit

1 pilon de poulet cuit

 :
(200 g de salade par personne, toutes salades confondues)

3 Salades au choix dans cette liste : 
- Salade de Gambas et mandarines

- Salade Piémontaise
- Taboulé

- Salade de Tagliatelles au surimi

 :

- 1 tranche de jambon sec

- 1 tranche de rosette

- 2 tranches de saucisson à l’ail

- Pâté de campagne
(30 g. env./personne)

 :

1 tranche de rôti de boeuf cuit

1 tranche de rôti de porc cuit

1 pilon de poulet cuit

 :
(200 g de salade par personne, toutes salades confondues)

3 Salades au choix dans cette liste : 

Plateau de charcuterie

Buffet de viandes froides

Salades composées

- Salade de Tagliatelles au surimi

- Salade Piémontaise

- Carottes rapées

- Taboulé

Buffet Chêne
11.50 €/personne

FAITES CONFIANCE à des PROs !

Buffet Merisier
14.50 €/personne

Buffet Ébène
17.50 €/personne
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Soit 24.75 €/la barquette de 2.500 kg

TOUS LES MERCREDIS

TOUS LES SAMEDIS

La côte
de boeuf

**

TOUTE L’ANNÉE
en PROMO

“Côté volaille”

 au rayon LIBRE SERVICE

 au rayon traditionnel
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Vous pouvez changer 1 article maximum dans ce lot

super lot
volaille 39.90 €

48.40 €
Valeur réelle :

5 Cordons Bleus (5 x 125 g)

1 kg Filet de Poulet
(entier ou en escalope)

5.95

11.90

*** 

** 

Soit 4.925 kg env.
au prix moyen de 8.10 €/kg env.

1 kg Filet de Dinde
(en rôti ou en escalope)

13.90* 

1 kg Sauté de Dinde
(cuisse sans os)

8.95* 

1 Poulet Jaune
(prêt à cuire - 1.300 kg env.)

7.70* 
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Garantie
tendre !

17.90 €/kg
768

* ou ** 

Suggestion d’accompagnement :

Pommes de terre
grenaille

Rosbif
(tende de tranche - minimum 1.500 kg)

Vendu
par 1 kg

12.90 €/kg
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Bifteck Haché
(provenant de morceaux dénervés, dégraissés)

**

12631261

1ère Entrée 

2ème Entrée 

Buffet de viandes froides

Salades composées

: 

Terrine de poisson
(présentée sur plat - 1 tranche par personne)

:

Plateau de charcuterie :

- 1 tranche de jambon blanc
ficelle avec couenne

- 1 tranche de rosette

- 2 tranches de saucisson à l’ail

- Pâté de lapin
(30 g. env./personne)

 :

1 tranche de rôti de boeuf cuit

1 tranche de rôti de porc cuit

1 pilon de poulet cuit

 :
(200 g de salade par personne, toutes salades confondues)

3 Salades au choix dans cette liste : 

- Salade Trio chou/jambon/Comté

- Salade Piémontaise

- Taboulé

- Salade Duo de carottes et céleri
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